DECRETO N° 2, DE 8 DE JANEIRO DE 2015

Altera e acresce dispositivos ao Decrela
n* 31.455, de 1987, que regulamenta os arls.
30 e 31 da Lei n* 6.320, de 20 de dezembro de
1983, que dispoem sobre alimentos e bebidas.

O GOVERNADOR DO ESTADO DE SANTA
CATARINA, no uso das atribuiches privativas que lhe confeream
os incisos | e Ill do art. 71 da Constituigéo do Estado,

DECRETA:

Art. 12 O an. 104 do Decreto n* 31.455, de 2C
de levereiro de 1987, passa a vigorar com a seguinle redagdo:

“Art. 104, Toda pessca proprietaria ou
responsavel por eslabelecimenio de armazenamenlo,
fracionamento e venda de carnes e derivados, também
chamado de agougue ou similar, inclusive em supermercados,
somente pode fazé-lo funcionar com o Alvara Sanilario,
obedecidos os requisitos da legislagao especifica.

§ 1° Os estabelecimentos de armazenamento,
porcionamento e venda de carnes e derivados sda
classificados em estabelecimentos tipo A e tipo B e deverda
adotar sistema de controle de identificagio de origem,

rastreabilidade até o produtc final e procedimentos
operacionais padrdes.
§ 2° Consideram-se, para os fins deste

Decreto, como estabelecimentos tipo A, aqueles que dispem
de lugar especifico para a alividade de porcionar, reembalar e
rotular cames e similares ja inspecionadas na origem, para ser
comercializado no préprio local, com ambientes climatizados,
com controle de temperatura, atendendo as legislagdes
especificas de rotulagem, obedecendo ao fluxo de manipulacaa
@ as boas praticas, com 1 (um) prolissional técnico responsavel

por empresa.

§ 3% Consideram-se, para o0s fins deste
Decreto, como estabelecimentos do tipo B, aqueles autorizados
a armazenar, porcionar e vender carnes e similares ja
inspecionadas na origem, podendo apenas porcionar conforme
pedido do consumidor ou deixando exposta para venda em
balcbes com controle de temperatura, enquanto perdurar a
tempo necessano para a venda, mantendo as condigbes de
conservagio e a seguranga dos alimentos.,

§ 4* Os estabelecimentos tipo A deverao adotar
procedimentos operacionais padrées para as atividades dae
porcionar, embalar, rotular @ comercializar, ficando a critério da
responsabllidade técnica a validade dos produtos cameos @
derivados embalados, estabelecendo o prazo de validade igual
ou inferior ao da peca original como garantia da seguranca dos
alimentos™. (NR)

Arl. 2 O art. 105 do Decreto n* 31.455, de
1987, passa a vigorar com a seguinte redagao:

"Art. 105. Toda pessoca proprietaria ou
responsavel por eslabelecimento lipo A e lipo B somenle pode

armazenar, manipular, porcionar e vender carnes de animais
de abate inspecionado, sendo vedada neste estabelecimento a
abate nas suas dependéncias.

Paragralo Onico. Considera-se, para os fing
deste Decreto, como alividade industrial aquele conjunto de
operagbes e processos que tem como finalidade alterar as
caracleristicas organolépticas e nutricionais de cames e
derivados, nao sendo considerado industrializagdo a

porcionamento de cames efou derivados.” (NR)

Art. 37 O art. 106 do Decreto n® 31.455, de
1987, passa a vigorar com a seguinte redagao:

“Art. 106. E permitido a pessoa proprietaria ou
responsavel por estabelecimento:

| -tipo A:

a) comercializar carne moida embalada para
autoatendimento com prazo de validade estabelecido pela

responsavel técnico, inferior ao prazo de validade da
embalagem original, como garantia da seguranga dos
alimentos; e

b) dispor as carnes para comercializagao em
balcbes de autoatendimento, manipuladas no propria
eslabelecimento, desde que mantenha a temperalura do
alimento igual ou inferior a 7° C (sete graus Celsius);

Il - tipo B:

a) comercializar somente carnes embaladas

por frigorificos ou entrepostos e inspecionadas pelos 6rgaos
competentes;

b) vender carne moida, desde que moida na
presenca do consumidor,

c) comercializar produtos  alimenticios
derivados de came e de pescados pré-embalados, desde que
apos abertos sejam conservados na embalagem original da
eslabelecimento industrial produtor, mantidos em dispositivos
de producao de frio @ isolados do depésito e da exposi¢édo da
carnes in natura;

Il = tipo A e tipo B:

a) refirar os produtos cameos e derivados de
embalagem original, com vistas ao porcionamento, de acorda
com as exigéncias dos consumidores, mantendo de forma
clara, precisa e ostensiva as informagdes que garantam a
rastreabilidade, identilicando o estabelecimento de origem, o
numero de registro no 6rgao oficial de inspe¢do sanitaria, o
nome do estabelecimento na embalagem original e a rotulagem
enquanto houver o produto disposto a venda; e

b) entregar seus produtos a domicilio,
observadas as exigéncias deste Regulamento.” (NR)

Art. 47 O art. 107 do Decreto n* 31.455, de
1987, passa a vigorar com a sequinte redacio:

“Art. 107
: e e e

Paragralo dnico. E vedado também aos
eslabelecimentos tipo A e tipo B temperar carmes, excelo
aqueles estabelecimentos de que trata o art. 28-A dc
Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de
Origem Animal, aprovado pelo Decreto n® 3.748, de 12 de julha
de 1993." (NR)

Art. 5 Este Decreto entra em vigor na data de
sua publicacéo.
Florianopolis, 8 de janeiro de 2015.
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