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CAPITULO 1l
DO CONTROLE DA RETIRADA DE MOLUSCOS BIVALVES

Art. 4° Os resultados do monitoramento de micro-organismos contaminantes e

de biotoxinas produzidas por microalgas marinhas serdo utilizados para a
defini¢cdo da retirada de moluscos bivalves.

Art. 5° A retirada de moluscos bivalves destinados ao consumo humano sera
definida como:

| - liberada;

Il - liberada sob condicdo; ou

Il - suspensa.

-

Subsecao lll
Destinagdo da matéria-prima

Art. 55. A destinacdo da matéria-prima e o tipo de processamento ao qual sera
submetida deverdo estar contemplados nos Planos de Autocontrole dos
estabelecimentos processadores, aprovados pela Inspecgéo local, considerando
a condigdo da retirada estabelecida no art. 5° do Anexo I:

| - retirada liberada: os moluscos bivalves vivos provenientes destes locais
podem ser destinados vivos ao consumo humano, ap6s os procedimentos de
inspecdo em estabelecimentos processadores, sem necessidade de depuragédo
prévia ou outro tratamento complementar; ou

Il - retirada liberada sob_condic&o: os moluscos bivalves procedentes destes
locais somente podem ser colocados no mercado para consumo humano apés
depuracao, processamento térmico que permita eliminar os micro-organismos
patogénicos ou remocao de visceras e gbnadas conforme a espécie
processada e tipo de produto obtido.
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Poluicao das praias edos rios é a
preocupacao para a temporada de
verao em Florianopolis

CaEital tem 55% dos domicilios com caetagﬁo e tratamento de esgotoea expectativa é de ampliar

para 74% com a construcao das ETEs do Sul da [lha, de Ingleses e do Saco Grande até 2019

MICHAEL GONGALVES, FLORIANOPOLIS
05/01/2018 08H00 - ATUALIZADO EM 05/01/2018 AS 08HS0

L

Com o problema de falta de dgua praticamente solucionado pela Casan, a preocupacéo dos Relatorio divulgado pela Fatma apo, t :
moradores de Floriandpolis para o veréio é com a qualidade da agua nas praias e nos rios. 0 rio condicdes de banho Pontou que 50,7% das praias estdo improprias. Jureré (foto) ndo tem
Papaquara, no Norte da Ilha, o Riozinho do Campeche, no Sul, e a Lagoa da Conceicéio, no Leste, sdo il Dig

alguns dos locais poluidos por conta de ligacdes irregulares ou auséncia de ETEs (Estacdes de
tratamento de esgoto). Sequndo o superintendente de Saneamento da Capital e ex-superintendente

da Casan, engenheiro Lucas Arruda, o municipio tem rede coletora em 55% dos imoveis. A intencéo é o ';e"?‘r::';d;g%gge:?@dianocataﬁnense_com i

aqumentar para 74% com as inauguracdes de mais trés ETEs até 2019. O selsig
relatorio de balneabilidade di
b ivulgado pela Fundac :
— tltima sexta-fe; acao do Meio Ambiente
. - catarin R L que 50.7% dos pontos analisados no lito EEIFatma) -

ense esta N

4 Ll al.lélh'sestao sen'l co-n ¢Oes para banho. Trata-se do pior desempenho d
semanais feitas nas tltimas cinco temporadas de verdo no ]§ t d0 ;

| stado,

Enquanto a populacdo brasileira aumentou 29,9% de 1991 a 2010, as s divulgadas pela Fatma. E, também, a primes
cidades ao redor das baias Norte e Sul apresentaram crescimento cais i e
populacional de 66,2% (disponivel em http://www.cidades.ibge.gov.br).




Tabela 1 — Microorganismos causadores de doengas associadas ao consumo de moluscos bivalves. Adaptado de FAO

(2012).
Microorganismo Periodo de Duracio Principais sinais e sintomas Principal fonte de
incubacio contaminagao dos
moluscos
Bacteria
Salmonella typhi e S. typhi: S. typhi: Mal-estar, dor de cabega, febre,  Fezes
S. paratyphi 1-3 semanas até 4 semanas  tosse, nauseas, vomitos, humanas/esgoto
S. paratyphi: S. paratyphi:  constipagao, dor abdominal,
1-10 dias 2-3 semanas calafrios, manchas cor-de-rosa,
Outra fonte: fezes sangrentas
7-28 dias
(média: 14 dias)
Outras Salmonellas  6-72 horas 4-7 dias Dor abdominal, diarréia, Fezes
(média: 18-36 arrepios, febre, nauseas, humanas/esgoto ou
horas) vomitos, mal-estar fezes/esterco de
aves
Campylobacter 2-7 dias 3—-6 dias Diarréia (muitas vezes Fezes/esterco
sangrenta), dor abdominal animal
intensa, anorexia, febre, mal-
estar, dor de cabeca, vomito
Shigella 24-72 horas 5-7 dias Dores abdominais, diarréia, Fezes
fezes sangrentas ¢ mucoides, humanas/esgoto

febre




Vibrio 2-48 horas 2-14 dias Dor abdominal, diarréia, Ambiente marinho
parahaemolyticus (média: 12 horas) (média 2.5) nauseas, vomitos, febre,
calafrios, dor de cabeca
Vibrio vulnificus 16 horas média < 2-3 dias Mal-estar, calafrios, febre, Ambiente marinho
24 horas prostragao, lesoes cutaneas,
mortes ocorrem
Vibrio cholerae 1-5 dias 2-5 dias Dieta, diarréia aquosa (fezes Fezes
serotipos Ol ¢ O139  (usualmente 2-3 arroz-agua), vomitos, dor humanas/esgoto
dias) abdominal, desidratagdo
Vibrio cholerae nao- 2 -3 dias Até uma Diarreia aquosa (varia de fezes ~ Ambiente marinho
O1/ndo-0139 semana soltas até diarréia tipo colera)
Virus
Norovirus 1-3 dias (média: 20 a 72 horas  Diarréia, nduseas, vomitos, dor Fezes
36 horas) abdominal, colicas abdominais  humanas/esgoto
Virus da Hepatite A 10-50 dias, 10 a30 dias'  Febre, mal-estar, lassitude, Fezes
(média: 25 dias) anorexia, nauseas, dor humanas/esgoto
abdominal, ictericia
Astrovirus? 1-2 dias 48 a 72 horas  Diarréia, algumas vezes Fezes
acompanhada de um ou mais humanas/esgoto

sinais ou sintomas entéricos

"10% das pessoas infectadas terdo sintomas prolongados ou reincidentes ao longo de um periodo de 6-9 meses.

2Apenas um pequeno numero de infecgdes por astrovirus associadas a moluscos foram relatadas.



Patogenos identificados em Santa Catarina
.

* Virus da hepatite A (Coelho et al. 2003);
 Estafilococos coagulase-positiva (Pereira et al. 2006);
* Salmonella spp. 31,5% de 38 locais (Epagri 2010);
 Vibrio cholerae (Ramos et al. 2012b);

e Adenovirus, virus da hepatite A, norovirus Gl, norovirus Gll,
poliomavirus (Moresco et al. 2012);

e Adenovirus, norovirus humano Gl (Souza et al. 2012);

* Virus da hepatite A, Rotavirus-A, Adenovirus Humano e Norovirus Gl
(em Anomalocardia brasiliana) (Souza et al. 2017).



Legislacao publicada a partir de 2012

PNCMB — Programa Nacional de Controle Higiénico-Sanitario
de Moluscos Bivalves

Competéncia da
CIDASC em SC
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NOTA TECNICA CIDASC INTERDIGCAO PSP

NOTA TECNICA 004 FICOTOXINA 2017

NOTA TECNICA 003 FICOTOXINA 2017 (1),
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ESTADO DE SANTA CATARINA
C SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA E DA PESCA

ltapema
Porto Belo

COMPANHIA INTEGRADA DE DESENVOLVIMENTO AGRICOLA DE SANTA CATARINA

Governador

Celso Ramos .
Nota Técnica — 003/2017

Biguacu I—4
Sao Jose* ‘

Florlanopo%
Palhoca

Assunto: Proibigdo parcial da retirada, comercializacfio e consumo de moluscos bivalves (ostras,
vieiras, mexilhes e berbigbes) devido & deteccfio de Toxina Paralisante — PSP

A CIDASC, em cumprimento ao Programa Nacional de Controle Higiénico-Sanitario de Moluscos
Bivalves (PNCMB), realiza periodicamente andlises de moluscos bivalves e da dgua de cultivo
desses animais para detecgdo de ficotoxinas e algas produtoras de toxinas;

No dia 18 de outubro de 2017, foi detectada pelo Laboratdrio Laqua-Itajaif/IFSC a presenca da
toxina Paralisante— PSP, sigla em inglés para Paralytic Shellfish Poisoning, em cultivos da localidade
de Ilha Jodo da Cunha, municipio de Porto Belo, sendo a drea imediatamente interditada;
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/ Caieira da Barra do Sul — LIBERADO SOB CONDICAQ

/ n rito — A

Praia do Cedro — LIBERADO SOB CONDICAO

' Santo Antdnio de Lisboa — LIBERADO SOB CONDIQ"O
Sdo Miguel - LIBERADO — Armaciio do Itapocordi — LIBERADO SOB CONDICAQ
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0 Anotonio de Lisboa — LIBERADO
Zimbros — LIBERADO SOB Ci

Amacio do Topocord p 530 Miguel — LIBERADO SOB CONDICAO

Agosto/2017

Armacdo do Itapocoroi Liberado sob condicdo

Fevereiro/2017 — Etapa 1
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Praia do Forte — LIBERADO

Praia do Forte — LIBERADO
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Santo Antdnio de Lisboa — LIBERADO SOB CONDICAQ
\ S&o Miguel — LIBERADO
‘ Zimbros — LIBERADO SOB CONDICAQ
Costeira do Ribeirao — LIBERADO SOB CONDICA_O
Barro Vermelho — LIBERADO SOB CONDICAQ
Praia do Forte — LIBERADO

Santo Antonio de Lisboa — LIBERADO

Agosto/2017 — Etapa 2

Barra do Aririd — LIBERADO SOB CONDIGAQ
Zimbros — LIBERADO SOB CONDICAQ
Armacdo do Itapocordi — LIBERADO SOB CONDICAQ

Agosto/2017
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Armacdo do Itapocoroi Liberado sob condicdo
Costeira do Ribeiréo Liberado

Barra do Aririu — LIBERADO SOB CONDICAQ

Caeira da Barra do Sul — LIBERADO
Enseada de Brito — LIBERADO
Freguesia Ribeirdo — LIBERADO
Ganchos de Fora — LIBERADO

Paulas — LIBERADO SOB CONDICAO ibei NDICAQ
Ponta do Papagaio — LIBERADO SOB CONDIGAO

Julho/2017

Praia da Armacdo — LIBERADO
Santo Anotonio de Lisboa — LIBERADO

de Fora -LIBERADO
legre — LIBERADO SOB CONDICAQ
Prai Armacado — LIBERADO
Praia da Armacdo — LIBERADO




Resultados das 24 classificacdes mais recentes feitas pela CIDASC
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Localidade

Percentagem de "Liberada" Percentagem de "Liberada sob
entre as 24 classificagdes mais condicdo" entre as 24
recentes classificagdes mais recentes
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CIDASC paralisou o monitoramento em setembro
de 2017 por uma série de motivos
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Problemas apontados em reuniao do CECMB
do dia 09/11/2017:

e Custo elevado do monitoramento microbiologico;

Dificuldade de conseguir laboratorio para analisar o grande
numero de amostras coletadas;

Classificacao das areas varia demais ao longo do tempo;

Legislacao brasileira nao é compativel com regulamentos
internacionais;

Legislacao brasileira proporciona menor nivel de seguranc¢a
gue internacionais.

DECISAO: Criar um grupo de trabalho para propor um
ajuste legislativo



Comparacao entre Brasil e Uniao
Europeia




Com que frequéncia as amostras
precisam ser coletadas:

7@1 H

A A

A cada 15 dias A cada 15 dias nos
primeiros 18 meses e
mensalmente apos esse
periodo




Numero de pontos de coleta e
amostras por area de monitoramento:

7€1 H

ey
Cinco amostras de moluscos (Usualmente) Uma amostra
obtidas em um mesmo dia e de e um ponto de coleta
diferentes pontos de uma estabelecido no local com
mesma area de monitoramento maior risco dentro de uma

area de monitoramento




Quais resultados considerados
para classificar uma area:

para um unico dia trés anos de analises (série
temporal)
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CODEX ALIMENTARIUS

INTERNATIONAL FOOD STANDARDS

bout Codex | Codex Texts = Themes Committees = Meetings | Resources | Publications

codexalimentarius > About Codex

About Codex Alimentarius

CODEX ALIMENTARIUS is about safe, good food for everyone - everywhere.

International food trade has existed for thousands of years but until not too long ago food was mainly produced, sold and
consumed locally. Over the last century the amount of food traded internationally has grown exponentially, and a quantity and
variety of food never before possible travels the globe today.

International Food Standards
TheCODEX ALIMENTARIU S international food standards, guidelines and codes of practice contribute to the safety,

quality and fairness of this international food trade. Consumers can trust the safety and quality of the food products they buy
and importers can trust that the food they ordered will be in accordance with their specifications.
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All information on Cedex is public and free.

To find out more, please read the frequently asked
questions section on this site (FAQ) or for additional
information contact:

Codex Secretariat
Joint FAO/WHO Food Standards Programme

FAO HQ

Viale delle Terme di Caracalla
00153 Rome, Italy

Tel:(+39) 06 57051

Email: codex@fao.org
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Alteracdes propostas por SC




‘ N Com que frequéncia as amostras
tg  precisam ser coletadas:

A A

A cada 15 dias A cada 15 dias nos

primeiros 18 meses e
mensalmente apos esse
periodo

24 esforgos de coleta 12 esforgos de coleta
por ano por ano



Numero de pontos de coleta e
amostras por area de monitoramento:

7@1 H

A A

Cinco pontos de coleta por (Usualmente) Uma amostra

area de monitoramento e e um ponto de coleta

coleta de cinco amostras a estabelecido no local com
cada esforgo maior risco dentro de uma

area de monitoramento
Andlise de 3.240 amostras

Andlise de 324 amostras




Quais resultados considerados
para classificar a area:

Os cinco resultados obtidos

para um dnico dia Resultados dos 24 resultados

mais recentemente obtidos

Classificagdes variaveis a Classificacdes estaveis ao
cada novo resultado longo do tempo

Minimum review dataset for maintenance of classification — at least 24 results for a 3
year period (or pro rata for shorter periods)
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Situacao atual e simulacdes de
classificacao




12 coletas x 5 resultados por coleta = 60 resultados por ponto
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Padrdes Europeus — ClassificacOes estabelecidas com base em
24 resultados (Classes A, B, C ou proibida)

9 simulacdes utilizando os resultados das Ultimas 12 coletas
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E se aplicassemos os limites
microbioldgicos brasileiros?
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Encaminhamentos pela Secretaria da
Agricultura

* SAR encaminhou minuta de legislacao estadual ao MAPA e
obteve retorno positivo;

e Em reunido do CECMB-SC-21/08/2018 foram
apresentados:
 Comparacao da legislacao nacional com europeia;
* Proposta de legislacao;
* Resultados das simulacodes.

* Na reuniao foi discutida a possibilidade de implementar
limites intermedidrios — Brasil/UE;

e Redigida nova minuta propondo a metodologia de coleta e
interpretacao de resultados da UE e os limites
microbioldgicos brasileiros — aguardando parecer do MAPA.



Padrdes Europeus
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Padroes brasileiros
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Ajustes propostos pelo Ministerio
da Agricultura

e Paralelamente o MAPA vem trabalhando em
ajustes na INI-07 de 2012 (PNCMB) e em um novo

instrumento juridico.

* Alteracdes propostas:

* Limites microbiologicos harmonizados com o CODEX e
UE;

* 1 - Possibilidade de classificar a retirada;

e 2 — Possibilidade de classificar as areas (UE);

* 3 - Programa de autocontrole das industrias.



E agora?



E se nao mudarmos nada na
legislacao?

* Gasto elevado de dinheiro publico;

* Monitoramento que nao é efetivo em proteger a saude
publica;

* Possibilidade da CIDASC nao conseguir viabilizar o
monitoramento e a retirada de moluscos em SC fique em
situacao ilegal.



Obrigado!



